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Menu déjeuner a prix fixe
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Menu A
¥6,000

Amuse-bouche
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Dessert
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Mignardises et Chocolat
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Menu B
¥8,000

Amuse-bouche
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Dessert
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Mignardises et Chocolat
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Pain et beurre
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La taxe sur la consommation et les frais de service de 10% seront appliqués séparément.
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Menu déjeuner a prix fixe
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Terrine de congre aux anchois et persil, creme fumée, vinaigrettes
NREDTV—RX T rFaertymk
T2 RADED J4xTLw TR

Ou X&

Conlfit de foie gras de canard, chutney de figues, porto, sauternes, salade fumée
DT AT750arT 4 BOEULLDF ¥ Y3
FIVE V—=FIVR IAAVT— K%H WBHAT 2 ADY5X
Ou X&

Foie gras de canard poélé et pommé safrané,balsamiques.champignons
DT+ T T SDRILERLYT T3
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SOUPES A—7

Demi-gelée de homard et velouté de petits pois, lard fumé, menthe, mascarpone
AR—VEED AV I RAD 2 LTSV AT T 4 RIDIIVT
R—1aYy IVh SAHILE—X
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Cappucino aux oursins royaux frais et sa mousse de fenouil, epeautre, coquillage
TLwravZoudAvive Na~\WIXAL1DhTF—/
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PLATS XAV

Poissons ou Viandes FRIH Wix RWEH

Bar “HAMADA” poél¢, verjus, confit dendives, tomates, ail, oranges, coriandre

B WHPEAXFORTL T YT —IDaAVT 4 e\)bPa
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Agneau de lait roti et confit aux épices, légumes glacés, girolles, raviolis aux herbes
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Poitrine de pintade rotie, jus de presse, cuisse en salade aux herbes sauvages
NYZ—=F Rainals) WA T ¢ &IEA
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Ou XI&

Filet de beeuf grille au madere, sabayon, asperge,citron
EENT 4 LRADT VL BROEFEZT I —A
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( * ¥1,000 + au menu)



Menu déjeuner a prix fixe

Desserts 72— )b

Soupe de melon et blanc-manger aux amandes
RAZAQVET—EVFDT IRV TRV IDED
Ou XIiZ
Feuilleté et mangue “MIYAZAKI” ,sauce a lorange amere, glace au miel et lavande
iRy d—T7A427 ERX—BFLIIDY—R
TNV BE=INFIVDT T A
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Tartelettes aux figues et parfait 4 la biere noire
AFTVIDZIV Ly FERE—IVDINVT o
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Crépe Suzette (2 personnes)

JL—7 va¥y b (28XD)

( k¥ 1,000 + au menu)

. Le 14 juillet 2017
Chef Toshinori WAKATSUKI



